
                                                                                                             

 

 

L’Azienda “Pietranera”, in cui si produce con sistemi colturali biologici e di qualità eccellente, offre  un turismo di 

tipo rurale a contatto con la natura, in relax. L’Azienda dispone di camere con arredamento essenziale, nel ristorante 

si potranno gustare pietanze a base di prodotti biologici e di qualità e prodotti in azienda, una cucina casalinga,  il cui 

gusto e la fantasia è affidato allo chef. I menù comprendono varietà di antipasti, due primi di pasta, secondo di 

carne di allevamenti locali con contorno, dolce o frutta, acqua e vino  

dal pranzo di Sabato 1 al pranzo Domenica 2 Aprile 

                        € 85,00 3°/4° letto da 3 a 12 anni € 75.00     

La quota comprende: VIAGGIO IN PULLMAN con nostro accompagnatore;    
sistemazione in camera matrimoniale/doppia/singola con servizi, una pensione completa + 
un pranzo, visita guidata, escursioni, assicurazione Europe Assistance  

Programma: 

Sabato 1 Aprile: Raduno dei Sig. partecipanti nei punti d’incontro (ore 7.30 Via E.Basile, ore 7.45 P.le Giotto, ore 8 
Bonagia), sistemazione in Pullman e partenza per Santo Stefano di Quisquina. Arrivo e incontro con la guida.  
Visita dell’interessante centro storico, la Chiesa Madre che custodisce opere del Manno e della scuola del Guercino, 
la storica Villa Comunale, l’Oratorio delle cinque piaghe, le caratteristiche vizze e piazza Castello. Degustazione di 
prodotti locali formaggi, conserve, miele. Al termine arrivo al “Feudo Pietranera” sistemazione nelle camere 
riservate. Pranzo. Nel pomeriggio un interessante passeggiata in natura con la visita guidata dell’Azienda, ai 

laboratori, agli allevamenti, ai campi sperimentali, alle coltivazioni e presentazione delle produzioni in azienda: la 
pasta, il miele, i legumi, il pane prodotto dai diversi frumenti. Al termine possibilità di usufruire della sala lettura e 
gioco carte, sala tv, tavolo biliardo, ping pong, calcio balilla. Ore 20,00 cena. Al termine serata con musica dal vivo 
e serata danzante. Pernottamento. 

Domenica 2 Aprile: Colazione del fattore: esclusivamente torte e pane fresco prodotto in azienda, marmellate, 
miele, fette biscottate, latte, the, spremute di frutta. Partenza per San Biagio Platani. Passeggiata in paese e 
possibilità di partecipare alla SS. Messa. Al termine rientro al Feudo per il Pranzo. Al termine fiera mercato con 
esposizione e degustazioni di formaggi e prodotti dell’Azienda (lenticche, ceci, olio, semi). Nel pomeriggio 
sistemazione in pullman e partenza per il rientro.  

Per info e prenotazioni C.R.AL TUGUS: Ignazio Lo Presti 3485655717 

ESCLUSIVO CRAL               

riservato ai Soci e Dipendenti 

La Fondazione A. e S. Lima Mancuso 

dell’Università degli Studi di Palermo 

L’Azienda “Pietranera”, nel territorio di Santo Stefano di Quisquina, in zona collinare si 

estende su una superficie di 700 ettari. Al Dipartimento SAF dell’UNIPA è affidata la 

conduzione tecnica, il compito di trasformare i terreni del ex Feudo in Azienda modello con 

annessi campi sperimentali che servano al progresso dell’Agricoltura Siciliana 

 


